Bodegas de

SANTO TOMAS

Desde 1888

SANTO TOMAS BLANCA MEXICO
VALLE DE SANTO TOMAS, MEXICO.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Viognier.

Alcohol: 14,0%.

Vinificacion: Fermentacién en tanques de acero inoxidable con temperatura controlada.
Capacidad de Guarda: 3 afios.

Temperatura de Servicio: de 10 - 12° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

Oro blanco con buen brillo.
Aroma frutal con aroma a lima y a flor de durazno.
Citrico, estructurado para un final largo y perfumado.

MARIDAJE

Resulta un aperitivo imprescindible en la mesa. Acompafna excelentemente los
pescados y mariscos crudos, as como salsas a base de tomatillo.

Bodegas Santo Tomas

Durante 130 afos Bodegas de Santo Tomas ha dialogado con sus tierras, con sus aires y
con sus lluvias. Ese dialogo se ha desarrollado a través de las manos de quienes trabajan,
de las voluntades que deciden y de las experiencias que se viven dia a dia en el ritmo que
esa tierra, ese viento y esa lluvia nos proponen. Iniciamos con la llegada de los jesuitas y
las misiones que se establecieron en Baja California, la primera en el Valle de Santo Tomas,
en 1697. Esa fue la gran cuna del vino mexicano. Tenemos un legado importante, pues la
primera produccion de vino fue en Santo Tomas en 1870.
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