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PENFOLDS KOONUNGA HILL CHARDONNAY
MULTI REGIONAL, SUR DE AUSTRALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Blanco.

Variedad: 100% Chardonnay.

Alcohol: 13,5%.

Vinificacion: 4 meses parcialmente en barricas de roble francés y acero inoxidable.
Capacidad de Guarda: 3 afios.

Temperatura de Servicio: de 8 - 10° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

De color pajizo palido con reflejos verde lima.

En nariz la frescura y la pureza de la fruta es evidente. Flores perfumadas de citricos,
pomelo y preciosos toques dulces como la fruta del kiwi con una cremosidad sutil.
En boca pomelo y citricos, con un precioso acabado, textura cremosa con una buena
acidez. Equilibrado y elegante.

MARIDAJE

Se recomienda acompafar con Mariscos, Pescados, Ensaladas, Quesos suaves y como
aperitivo.

PENFOLDS

Penfolds tiene una historia y el patrimonio que reflejan profundamente el viaje a Australia
del asentamiento colonial de la era moderna. Establecido en 1844, s6lo ocho afios después
de la fundacion de Australia del Sur, Penfolds ha desempefiado un papel fundamental
en la evolucion de la elaboracion del vino en Australia y en todo el mundo. Por mas de
170 afos, tres estilos diferentes han sido la base de la filosofia de elaboracion del vino
Penfolds: solo vifiedo o de blogue Unico, una sola region o subregion, y multi-region o de
mezcla de mdltiples variedades.
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