PENFOLDS BIN 389 CABERNET-SHIRAZ
WRATONBULY,MCLAREN VALE, BAROSA VALE, COONAWARA,
ROBE, PADTHAWAY, SUR DE AUSTRALIA.

VINIFICACION

Tipo de Vino: Tinto.

Variedades: 53% Cabernet Sauvignon, 47% Shiraz.

Alcohol: 14,5%.

Vinificacion: 12 meses en toneles “hogsheads™ de roble americano (32% nuevos, 37%
ler usoy 31% 2do uso).

Capacidad de Guarda: 15 afos.

Temperatura de Servicio: de 15 - 16° C.

NOTAS DEL SOMMELIER

De color rojo magenta (purpura) intenso.

En nariz frutas negras, pastel de chocolate negro, bayas y cerezas. Pan de nuez con
pasas, tabaco y cuero. En boca amplio, suculento, equilibrado y persistente, con los
taninos finos y estructurados que acechan detras de los tonos de grosella negra y
frutas negras, mezcla de regaliz y moka. La barrica de roble afiade complejidad y hace
del Bin 389 un vino muy esperado.
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NET SHIRAZ

Se recomienda acompafar con Carnes azadas, Caza y platillos mediterraneos.

PENFOLDS

Penfolds tiene una historia y el patrimonio que reflejan profundamente el viaje a Australia
del asentamiento colonial de la era moderna. Establecido en 1844, s6lo ocho afios después
de la fundacion de Australia del Sur, Penfolds ha desempefiado un papel fundamental

en la evolucion de la elaboracion del vino en Australia y en todo el mundo. Por mas de
170 afos, tres estilos diferentes han sido la base de la filosofia de elaboracion del vino
Penfolds: solo vifiedo o de blogue Unico, una sola region o subregion, y multi-region o de
mezcla de multiples variedades.
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